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Al Grand Marnier

Chef Matthieu Savariaud
Toda nuestra cocina se elabora al momento, 
exclusivamente con productos frescos de primera 
calidad, priorizando ingredientes de proximidad.

Negroni de Mezcal Aperitivo .. . . . . . . . . . .  14

Lágrima Baccus D.O. Cava Espumoso . . .  7
Lavernoya 

Ilercavònia D.0. Terra Alta Blanco  . . . . . .  8
Alta Vins

Natural Cinsault Tinto .. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Cotes Catalanes. Mas Amiel.

Champagne Fumey Tassin . . . . . . . . . . . . . .  18
Passé simple

 MATTHIEU RECOMIENDA
(bebida por copas)

Síguenos en
InstagramPrecio en euros. IVA Incluido


